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Feinkost Metzgerei M6limann zeichnet sich bei Qualitdtspriifung ,,Meister-Stiicke‘* des
Fleischerhandwerks aus

Die Feinkost Metzgerei Mdllmann aus Ratingen hat die Preisrichter bei den Qualitatsprifungen
des Fleischerhandwerks in diesem Frihjahr durch den herausragenden Geschmack und
einwandfreie Herstellung der Produkte aus eigener Herstellung Gberzeugt. Insgesamt kann die
Feinkost Metzgerei Méllmann bei 5 eingereichten Produkten 4 Auszeichnungen in Gold und 1 in
Silber vorweisen.

In Anerkennung besonderer Qualitat in gleich mehreren Produktkategorien wurde dem Betrieb
zudem die Pokalauszeichnung ,,Meister-Stiicke 2018* verliehen.

Die Prifung fir die Produkte des Fleischerhandwerks fand am 24. und 25. Februar 2018 statt.
Am deutschlandweit ausgeschriebenen Wettbewerb nahmen insgesamt 216 Betriebe von der
Waterkant bis zum Bodensee teil, die 1.815 Produkte aus handwerklicher Herstellung prifen
lieBen. Die 84 Juroren des Fleischerverbands priften die Wirste, Schinken, Braten und fertigen
Gerichte anhand umfangreicher Kriterien, vor allem aber anhand des Geschmacks. Die Jury
setzte sich zusammen aus Fleischermeistern und Fleischermeisterinnen, Vertretern und
Vertreterinnen der Lebensmitteliberwachung und Veterindrdamter sowie ,normalen”
Verbrauchern und Verbraucherinnen.

Die Urkunden und Siegerpokale werden am Mittwoch, dem 14. Mdrz 2018, durch den
Landesinnungsmeister des nordrhein-westfdlischen Fleischerhandwerks, Herrn Adalbert Wolf,
den Ehrenprdasidenten des Deutschen Fleischer-Verbandes, Herrn Manfred Rycken und der
Geschaftsfihrerin des Fleischerverbands Nordrhein-Westfalen, Dr. Sabine Gdrgen, im Rahmen
einer feierlichen Veranstaltung in den industriehistorischen Rdumen des Zentrums Altenberg in
Oberhausen dffentlich Gberreicht.

Die Qualitat der eingereichten Produkte hat nach Angaben des Fleischerverbands sogar noch
die hohen Werte des Vorjahres iberschritten. Uber 82% der eingereichten Produkte erhielten
eine Wertung in ,,Gold". Der Verband wertet dieses Ergebnis als eine weitere Bestdtigung des
stetig steigenden Qualitdtsniveaus im Fleischerhandwerk und des gerechtfertigten Vertrauens
der Verbraucher in ,,ihr" Fleischerfachgeschaft. Ideenreichtum, handwerkliches Kénnen und
erstklassige Zutaten der Produkte haben auch bei den erfahrenen Preisrichtern wieder fir
Begeisterung gesorgt.

Fir weitere Informationen:
Mé&llmann — Fleisch — OHG, Metzgerei & Partyservice, Bechemer Str. 17, 40878 Ratingen
Tel. 02102/ 22801, e-mail: info@metzgerei-moellmann.de, www.metzgerei-moellmann.de

Die Feinkost Metzgerei Mdllmann wurde bereits 1907 gegrindet. In 5. Generation stellt
Familie Mdlimann mit 17 Mitarbeitern handwerkliche Spezialitdten aus Fleisch und Wurst her.
In weitem Umkreis bekannt ist etwa der Ratinger Dumeklemmer® aus dem Buchenrauch der
Feinkost Metzgerei Mélimann, fir den sich bundesweit Abnehmer finden. Im letzten Jahr erhielt
die Feinkost Metzgerei Mdllmann zum 30. Mal den DLG Preis fir langjdhrige Produktqualitat.



Mit aktuell einem Auszubildenden tragt die Feinkost Metzgerei Mdlimann aktiv zur Zukunft
unserer Region bei.



